Vare malage

au Cha audu Prieug

Votecontact: Anne HARDY
49350 Chénehutte |efiedxf
Tel 02.41.67.9@.

interne.prieure @ gratageser
WwWWw.prieure.com



Un lieu magique pour un évenement unique

En Anjou, a 300 Km dest7 Km de Saumukancien Rruéénédictin des Xlle et XV
siécles, hécdans un made 25 hactdormant unériible éier de erdure, afune vuexeptionnelle
sur la vallée de la Loire.

Depuis plus de 50 ansida®perpétadradition deb@teaux-tes, en dfantune prsation 4 étiles
dans un caglunique ouvsidrfaire richesse culturelle, haute traditearégiculinaireaffinement e
art de vivre vous séduiront.

L’hébergement

Le Peusispose de 3@umbreflchanbresle carctere au
Chateaet15chanbres contemporaitezass les ©€sidences du
Pac situées a 300 esatu batiment principautdkesicam-
bresont équipéesbiEsion a & plat.éléphonaeini-bar

Restauration

Note ché& vous propose undesgrécialement congue pour les
maria@s, dfant une cuisineativeet gagronomige, ou les
saveurseseéxtiresetles couleurs s’assoareditaanalie pour
mettre en valeur les produits du Val de Loire.

Desespaces d’Exception pour réussir votre réception

Le Pieué met\ote disposition sadsse paramiquettows
ses salons pour €alster @&vel e estauranpeut accueill2OL
convives maximum (en places assisisteade danse).



Privatisation du Chateau:

Pour étre I’hGte unique du Prieuré

Si vous souhaitez une animation musicale oe,dangaatisatiordu Chaau devient
nécessaire.

La pivatisation congrd la location desHzrbredu Pieue (2dhanbreslu Ch&tau tel5ésidences
modernesituées dans le parc pour un maximum deeg2lagisiecpssibilitde gelques lits
d’'appoint pour lesaam$), les ps-déjeuners etfpour les wiés logeaatl Preugktla location de
touesnos salles de Eception.

La privatisation des chambres et des espaces est valable de 17h00 le jour du mariage a 12h0

Tarifs (haute saison): Le prix de la privatisation varie selon le nombre de convives au repas.

- 8 700 euros pour un nombre de convives supérieur a 80
- 9 70@urosde 70 a 79 convives
- 10 700 euros de 60 a 69 convives

Le petit-déjeunerdiafit servkeptionnellement jusqu’a 11h00 du matin maximum.
Les chambres doivent étre libé€es impérativement a 12h00.

Pou une pratisatiordu Preurpendant la saison &hivnerale nous consulter pour connaitre le.
tanfs.

Prestige et raffinement dans une demeure de charme



Cocktail de mariage

Voteapéritif de mariage sera servi sur maseter
panoramique (ou au salon Bar selon la mégo)

Cocktail 1 21leuros par personne

- 2 coupes de Saumur Brut (Méthode Traditionnelle)
- Jus de fruits et eau minérale
- 8 pieces salées

Cocktail 2 25 euros par personne

- 2 coupes de Saumur Brut (Méthode Traditionnelle)
- Jus de fruits et eau minérale
- 12 pieces salées

Cocktail 3 3leuros par personne

- 3 coupes de Saumur Brut (Méthode Traditionnelle)
- Jus de fruits et eau minérale
- 14 pieces salées

Option Champagne

Cockil 1 et 2 : supplément ChampagneqdedMiaplace du Saumur
Brut a 15 euros par personne

Cockil 3 : supplément Chagne de Marea h place du SaumuatBr
a 20 euros par personne



enu Plaisir
Intemps-éte

le des convives){smgéciaux a nous signal@vaite),
ousetairneravant votre maggation

Les Entées

Gourmandise de sandre mi-fumé aux poireaux et poire tapée de Rivarer

Salade gourmande de filets de caille et pépitasalevriaigre de framboise

Les Poissons

Pag de lieu jaune a la ceme de crustacés, tagliatelles de légumes

Fietde dauradétilau fenouil, sauce coco citronnelle

Les Viandes

Dessert
Pasilla d’'agneau de 7 heures aux épices, caponata d’'aubergines au citrc

Pag de veau au paile Séchuan, tourte de pommesadeléed et parmesan

Les Desserts

Pésentation individuelle, service a I'assiette
Nag de fruits parfumée au jasmin et a la bergamote, allumettes

D6me chocolat noir, coeur coulant framboise, sorbet cassis

Pgésentation en une seule piece
Entremet chocolat noir, citron et framboise

Piece mon&e maison




anu Volupté
rintemps-éte

vives (satfimes spéaianous signaler a l'avance),
ousetairner avant tre mariesation

Les Entees

Opéra de foie gras de canard et anguille fumée, sorbetflgdettera

Croustillants de homard parfumés a la coriandre, chutney poivrons rouge
citronnelle

Compromis de caille et langoustines aux agggemesalan a I'huile de citron

Les Poissons

Blanquette de sandre a la rhubarbe et petits Iégumes au beurre blanc
Pae de bar dog sur peau a la ceme d’huitres, tagliatelles a I'encre de se
Fiketsde rougtsur un risotto cémeux safrané au chorizo et moules de bouc

Les Viandes

,Piéce de boeuf sawes da truffe, tian de ctes de blettes aux pignons de

Tounalos de filet de canette Bti au miel et pamplemousse, polenta croust
a la noisette

Aile de pigeon doge au sautoir a la cacahuéte, cuisse confite et pomme

Les Fromages

Assiette de 3 fromages
Fasselle de chévre frais a la ciboulette, gelée au vin de Saumur
Tartefine aux pommes et Pont- 'EvEque

Les Desserts

Pesentation individuelle, service a 'assiette

Macaron aux fruits rouges, sorbet citron
Millefeuille croustillant noix de coco, passion et chocolat noir
Vaberin revisi# a la noix de coco, fraise et vanille

Pisentation en une seule piéce

Entremet fruits rougesagis et vanille
Entremet fruits de la passion, chocolat au lait et caramel
Piéce mon&e maison




Les Boissons

Perdant le repas

Nots vous proposons les formules suivantes:

Nosforfaits vins sont déqmeés enantié deeres de vin par gemne faqueverede vin
sera servi a hauteur de 12,50 cl).

En fonction darfait boissort du menwetau, ntresommelierqposeran accdrmetste
vins harmonieux, en tenantedenpos godts.

Fofait Bacchus 21leuros par personne

3 veresde vins du Val de Loire

(dont 2 appellations diférentes, vin blanc et vin rouge confondus)
une bouteille d’eau minérale

un cag

Fofait Dionysos 26 euros par personne

4 veresde vins du Val de Loire

(dont 3 appellations diférentes, vin blanc et vin rouge confondus)
une bouteille d’eau minérale

un cag

Fofait Olympe 31 euros par personne

5 veresde vins du Val deé.oir
(dont 4 appellationsééhtes, vin blanc et vie oogfondus)
une bouteille d’eau almén cag

Fofait avec des vins des autres €gions viticoles frangaises svedeppiécierd
Touesles consommations supplémentaires seront factuées au ptex de notre car

Perdant la soirée dansante

Prix pour une heure multiplié par le nombre de personnes p€sentes au rep
Boissons sélectionnées par notre barman

Open Bar Classique 6 euros

Biere, coca-cola, jus de fruits, eau minérale, caé

Open Bar Tradition 7 euros

Saumur Brut, biére, coca-cola, jus de fruits, eau minérale, caé

Open Bar Privilege 9 euros

Champagne, biére, coca-cola, jus de fruits, eau minérale, caé

Open Bar Excellence 10 euros

Gin, Vodka, Whisky, biére, coca-cola, jus de fruits, eau minérale, cag

Service de nuit

A partir de minuit, un supplément de @s@auhearser factugpour ['utilisation
des espaces et le service.
Limite horaire : 4h00 du matin.




Pou les enfants

Lorsdu maiageun salon esntierement dédié aux enfants ourdg gamuser (jeux,
coloriages et DVD) ou se reposer.

Jeux Kéreur : piscinggieuren égdfméa patir de 20h00), mini-golf, ping-pong, jeu de
badminton, maison en bois pour les petits.

Menu enfants

Uniquenent pour les enfants de moins de 12 ans

Assiette de crudigés
Ou
Assiette de charcuterie

*kkkk

Posson du jour, pates fraiches
Ou
Escalope de volaille, frites

*kkkk

Mousse au chocolat
Ou
Salade de fruits, glace

2 plats + 1 boisson: 11 euros
3 plats + 1 boisson : 17 euros

Il est possible de #aliser le méme menu que les adultes en portion ©duite :

Menu 52 euros adulte = 32 euros en portion Eduite
(Entée, poisson ou viande, fromage et dessert + 1 boisson)

Menu 62 euros adulte = 42 euros en portion €duite
(Entée, poisson ou viande, fromage et dessert + 1 boisson)

Menu 72 euros adulte = 52 euros en portion Eduite
(Entée, poisson, viande, fromage et dessert + 1 boisson)

Un réve exauce avec un mariage sur mesure

Nots tenons @te disposition untetie preégtaresexérieurs tallant en collaboratioeaotre
établissement qui participeront, par leur savoir-faire, a la eussite de cette journée

Fleurie
Coiffeur
Esthéticienne
Magicien
Baby-sitter
Photographe

Loueur de voiture
Musicien, DJ ...




Se ratouverle lendenain...

AUTOUR D'UNBRUNCH

34euros par personne
De 10H00 a 14H00

Vi@noisées, pain blanc, pain aux céeales
Assortiment de crudiés
Saumon fumé, ahiteries, saucisses, ceufs brouillés et ceufs durs
Assortiment de fromages
Salade de fruits, gataux fruits, dwnes, miihs, far betm
Corbeille de fruits
Yaarts, céales

Jus dedits, c&f thé hocolat chaud, eaunérales (plate et gazeuse)
%, de vin de la €gion paopee

AUTOUR D'UNBUFFETANS IA GRANDERADITION

41 euros par persorra@s boissons
(Fofait vinssur demande)
De 12H00 a 15H00

LES PRODUITS DE LA MER
Creetes, buts, saumon fume
Ave en accompagnemerdgmmaise, viigge a I'échalote, beurre lguwes, cdn

LES COCHONAILLES
Roste, chdzo, jambon de savoie, rillitietes eboudin noir
Ave en accompagnementrdeutaichons,gtbup et beurre salé

LES VERINES
Assortiment de Jives aux |égunuessam

LES TERRINES
Gourmande de saumatiandt, vinaigetemangue
Pressé denéit de gaard champignons
Terine de légumes parfuni@sariandre

LES DOUCEURS MARAICHERES
Salade de tomates, mozzangiktoel
Avaat et pamplemousse
Mesclunt eoquet

UN PLA CHAJD (achdsir aant lapretation)
Dos deandréti au lard, ceme au gingembre,
juliene de légumes de saison
Ou
Epaule d’agneau foteida 7Hau romarin,
tian de tésde btees aux pignede pin

LES DESERS
3 desserts (@h Chef)



Services plus

Impression des menus (1 menu par couple), des chevalets nominatifs et du plan de

REPAS TEST :
(Une fois que le mariage dans notre établissement est confirmé)

Posibili# de Ealiser un repas «test», servi au restaurant, selon un choix fixé a I'ave
eten accordvedes parties concernées.
Il sera limig a : 2 ent€ées au choix, 2 plats chauds, fromage et 2 desserts.
Cette priadion est @itepour les deux premiers couverts et payante pour le reste des col
selon le tarif en vigueur.

Garanties demandées

Voteegrvation deviendra définitive apes signature des conditions genérales de vent
réou du bon pour accord et versemenptiiacom

Notefaduration sera basée sur le nombre de convives confirmés comme stipulé
dans nos conditions ggnérales de vente.

Pouw le bon déroulement du mariage, 'augmentation du nombre de personnes, sur les 7 d
pourra se faire en accgadhatre service commercial et dans la mesure de nos possibilii
(dépendant principalement des commandes cuisine).

N’hesitez pas a nous contacter pour de plus amples
iInformations ou afin de visiter notre établissement




Plan des salles de réception
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