
Entrées

Roulé de foie gras au lard fumé paysan, petite salade de mesclun au vinaigre de Melfor	 14.50

Cassolette d’escargots aux champignons des bois, parfumée d’ail	 13.50

Salade de choucroute au cumin et cervelas frit	   9.50

Munster pané, gelée de Gewurztraminer et salade de pommes aux noix	 11.00

Fraîcheur de poireaux aux crevettes et sa vinaigrette à l’œuf et aux herbes fraîches	 11.00

Mêlée de champignons des bois et de saumon fumé, crème légère à la ciboulette	 12.50

Plats

Filet de sandre façon matelote et pâtes au beurre de la ‘‘Mère Richard’’	 14.00

Choucroute royale ou aux 3 poissons	 18.00

Rognons de veau ‘‘Grand mère’’, mousseline de pommes de terre et moutarde à l’ancienne	 11.50

Filet de truite saumonée façon papillote et son riz basmati aux épices thaï	 13.00

Tartare de boeuf	 16.00

Filet de bœuf rôti, gratin de pommes de terre au foie gras et jardinière de légumes	 21.00

Fromages

Assiette de Munsters de la Famille Husson	 7.00

Assiette de fromages de nos provinces	 9.00

Desserts

Tarte fine aux pommes accompagnée d’une glace cannelle	 8.00

Clafoutis aux poires et son sorbet	 5.50

Moelleux aux mirabelles et sa glace pain d’épices	 5.00

Coulant au chocolat noir et sa glace à la vanille	 6.50

Kougelhopf glacé au Marc de Gewurztraminer	 8.00

Produit bénéficiant de la baisse de la TVA
Prix nets TTC
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Nos Menus
Menu Découverte*	 23 € / personne
Entrée + Plat ou Plat + Dessert au choix parmi les suggestions
* menu valable uniquement à midi

Menu Ile	 29 € / personne
Entrée + Plat + Dessert au choix parmi les suggestions

Menu Bacchus	 39 € / personne 
Entrée + Plat + Dessert au choix parmi les suggestions
Accord mets & vins au choix de notre sommelier 
(2 verres de vin, 1/2  bouteille d’eau minérale, café)

     Les Suggestions du Chef

Entrées
Tarte à l’oignon et salade de roquette

Terrine d’omble chevalier à l’orange et aux poireaux

Samoussas alsaciens et salade de pousses

Plats
Filet de loup sur lit de légumes thaï, émulsion de coco

Joue de porc confite, lentilles vertes et grumbeerekiechle revisitée

Bouchée à la reine

Dessert
Parfait glacé au pain d’épice sur compote de quetsches

Millefeuille au chocolat et son sorbet Get 27

Crumble aux pommes et sa glace figues
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