
Le Menu du Chef

Entrées
Pressé de bœuf aux petits légumes, vinaigrette de noisettes

Rillettes de saumon et saumon fumé, crème légère et grand blinis

Feuilleté de pleurotes et coulis de persil

Plats
Filet de truite saumonée piqué au lard, poireaux à l’étuvé, émulsion de beurre blanc

Cuisse de canard confite, navets salés et jus réduit

Mignons de porc rôtis, grosses spaetzle au beurre et citrons confits

Desserts
Tartelette fromage blanc et son sorbet

Moelleux au citron vert et dôme coco

Chausson aux pommes caramélisées et glace cannelle

Prix nets TTC

Déjeuner 2 plats : 25 € 
Entrée + Plat ou Plat + Dessert à choisir parmi les plats ci-dessus

Déjeuner 3 plats : 31 € 
Entrée + Plat + Dessert à choisir parmi les plats ci-dessus

Déjeuner 3 plats, vins compris : 43 € 
Entrée + Plat + Dessert à choisir parmi les plats ci-dessus

et l’accord mets & vins choisi par notre sommelier (2 verres de vin, 1/2 bouteille d’eau minérale, 1 cafe)



Entrées
Les cannellonis de saumon fumé et bibeleskas, mesclun en salade 	 14.00

Le roulé de chèvre et courgette, confiture de ratatouille et baguettine à l’huile d’olives	 12.00

Le carpaccio de bœuf au parmesan et salade de roquette 	 15.00

Les samoussas de queue de bœuf, crème de wasabi	 13.00

Le foie gras de canard et sa gelée de Gewurztraminer	 19.00

Plats
Le skrey de Norvège (cabillaud), mousseline de céleri et échalotes en sauce	 22.00

Le tout saumon : verrine d’avocat et saumon fumé, tartare de saumon, 
brochette de saumon et mangue grillée	 23.00

Le ballotin de choucroute aux trois poissons 	 20.00

Le filet de sandre matelote façon lasagne	 21.00

La véritable bouchée à la reine, spaetzle maison	 17.00

Le jarret de porcelet caramélisé, 
purée de pommes de terre gourmande et iceberg en salade	 17.00

Le tartare de bœuf coupé au couteau et préparé à votre table 	 20.00

La choucroute alsacienne aux 6 viandes 	 18.00

L’entrecôte de bœuf à la moelle, pommes gaufrettes et arlequin de légumes	 24.00

Fromages
Assiette de Munster de la Famille Husson	 7.00

Assiette de fromages de nos provinces	 9.00

Desserts
Le kougelhof glacé au Marc de Gewurztraminer 	 7.00

Le coulant au chocolat noir et sa glace vanille 	 9.00

La salade de fruits frais 	 6.00

L’assortiment de glaces et sorbets	 7.00

Le café gourmand	 8.00

Viandes d’origine France - Allemagne - Pays-bas                                                                                              Prix nets TTC

A la carte...


