Il etait une fois...

Votre Mariage au
Chateau de Gilly

L Vlament inawbliable

HAuw ccewrd une wégian envoditante

h |
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Pas Licue :

La salle des « Gapisseries » (de 60 4130/150 convives)

‘Ega/saﬂe « @amx C@aﬁe@w » (de 20 & 60 convives)

Lo Vin d'Honnewv devant le Jardin iv las Frangaise ...

(selon les conditions météorologiques , une salle de repli est prévue)

SEP

Photos Non Contractuelles
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VNatre prestation :

- FLa location de salle

- L'impression du plan de table

- L'impression des menus

- HLes chevalets individuels

- HLes chandeliens 2 branches sur table

- Lo sewvice jusqu v 1 hewre duw matin (au dela 100€ par heure supplémentaire)

- HLes tables ovales de 8-10 convives (2.20m x 0.90m), nappée de blanc (13 tables maximum)
- Lo vepas; hovs baissons a 'exception du menu ‘Lo Festin dess Princes’ pour lequel les

boissons sont incluses (sur la base d'1/2 bouteille de vin par personne, eaux minérales et café
inclus)

. s 2 . . RS . N ¢ .
- Un entretien personnalisé avec une coordinatrice événementielle de I'agence “De Main de
Maitne’

Ainsi que :

- Clbwsmo#m pour les mariés pour la nuit de noces,
- La mise a disposition d'une saﬂeypom/ eeszen{zmts/,

- Dewr chambres « 5upé/ueuw » pour parents ou amis (Hors petits déjeuners et pour tout
mariage de minimum 70 personnes),
- %edéwwuowdeuom tepas de maniage (sur réservation) - valable pour 2 personnes, hors

vendredi et samedi soir et hors jours fériés. Au deld de 2 personnes, une réduction de 50% sur le
prix du menu sera faite.
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Dotve Ve d Plonnewy

&([ZW{/ aw «CVW » (suvla base d'1 vevie paw personne) :
- Cacktail Cﬁi“omvow%upe/da%nmw& 10 € par personne

(Eaux de vie de poire, creme de cassis, crémant de Bourgogne)

- Coupe de Champagne Gaittingewa 16 € par personne

Foumule « @pm Paw » (sun la base &1 hewne)
- ‘@(zen/ Paw « Cuemant » & 16 € par personne, par heure

Composé de : Crémant de Bourgogne, vin blanc, créme de fruits, jus de fruits, sodas et
eaux minérales - a discrétion

- ‘@(wn/ Paw « %mpaqlw » & 20 € par personne, par heure

Composé de : champaghe du propriétaire, vin blanc, creme de fruits, jus de fruits, sodas
et eaux minérales - a discrétion

HAw deliv d'une hewre, {aotwwtwwde&domorwsdon/cwwammauon/

Powy les « PBambins »
- %u{{eﬂde/goammuhses/dxchspasm

Composé : Jus de fruits , coca cola, sprite, eaux minérales, bonbons, et gourmandises...

%Wm{oumde&smdxmwmaqmée&de3 {emaeté&ebqomw&mpmom

Chateau de Gilly - Gilly les Citeaux - 21640 Vougeot
Tel : (33) 03 80 62 89 98 - Fax : (33) 03 80 62 82 34
www.chateau-gilly.com



gmdy/zé/ﬂe/zmm
Vire & Pdonnens

- Assontiment 5 pitces & 8€ pav personne

(3 pieces froides et 2 pieces chaudes ou 3 piéces froides, 1 chaude et 2 pieces sucrées)

- Mssomm7piém&/ 12€ pav personne

(3 pieces froides, 2 pieces chaudes, 2 pieces sucrées)

@écw&cﬁowmmdse&
- %W@WM&-ZGW 250 €

Exemple : Brochette de Choux Fleurs, Tomates Confites et Feta, Tomates Cerise et Mozzarella,,
Carottes...

- 9m5umw@owsow- 15 personnes 246 €

Exemple : Saumon fumé, Rillettes de Thon...

- 9m5mm0%cmw- 15 pensonnes 2v32€

Exemple : Rillettes, Rosette, Terrine, Jambon blanc...

- La Cloche &/(gwmages/- 15 pensonnes @50 €

Exemple : Chevre, Fromage de Citeaux, Comté, Brillat Savarin, Epoisses...

- 9y/mm¢de/de/%’laca/wrw— 20 persannes & 40 €

Exemple : Fruits rouges, Pistache, Café, Chocolat, Vanille...

- DLes Fuiits - 10 personnes & 50€

Exemple : Corbeille de fruits, farandole de fruits rouges...
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« Lo Palais des DPucs »

w 58€ paw pensonne (entice, poissan ow viande, fromage et dessert— hors baissons)
Gntibes

Saumon fumé du Chateau, chantilly & la moutarde Fallot
Ou Ballottine de volaille aux escargots de Bourgogne, bouillon ail et persil

Paissarn aw Viande
Pavé d'Ombrine a la plancha, concassée de tomates sauce crémeuse a l'aligoté, risotto aux asperges

Ou Noix de veau cuit a basse température, sauce sauge et fomates confites,
gratin comtois et pois mangetout

—
Fromage
Duo de fromages affinés de la région

Dessents
Voir propositions ci-aprés

Café & Mignardises

« Lo Délice dw Pere HAbbs »

Gnties
Marbré de pigeon et foie gras, chutney de pomme a la cannelle
Ou Mousseline de loup et rouget safranée, légumes croquants a la provengale
Poissans
Daurade juste poélée, compotée de fenouil, jus aux agrumes
Ou Sandre et caviar d'aubergines, jus corsé au thym et olives noires

Piece de beeuf rétie, jus de cuisson d la lie de vin, fricassée de légumes de saison et gnocchis
Ou Volaille fermiere aux écrevisses et coulis d'étrille, mille-feuille de charlotte et pousses d'épinard

F
wma,g,e/
Assiette des mditres fromagers

Dessents
Voir propositions ci-aprés

Café & Mignardises
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« Lo Festin des Princes » & 115€ paw persanne
(@l’IMée’/, poisson, umd@,%wwmq@ebd%ﬁm— @awxswmww&{m/*)

Terrine de foie gras mi-cuit au naturel, chutney de fruits secs et mesclun a I'huile de noisette
Montagny I Cru 2009/2010 - Domaine Henri de Villamont

*kxk

Pavé de sandre aux écrevisses, compotée de poireaux, sauce crémeuse au crémant de Bourgogne
Saint Romain « La Perriére » 2009/2010 - Domaine Albert Bichot

*kxk

Magret de canard aux baies de cassis, pommes Anna et légumes de saison
Santenay IF" Cru « Maladiére » 2009/2010 - Domaine Prieur Brunet

KXk

Trilogie de fromages 'Epoisses, Brillat Savarin et Comté’
Savigny les Beaune I Cru « Clos des Guettes » 2009/2010 - Domaine Henri de Villamont

KKKk

Desserts

Voir propositions ci-aprés
*kk

Café & Mignardises

* Accord Mets & Vins (millésimes sous réserve de modification)
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&

salle

HLeos Chocolatss

3 chacolats

(Biscuit chocolat, mousse au chocolat noir, au chocolat au lait et au chocolat blanc)

Cavvsment chocolat

(Biscuit moelleux chocolat, crémeux au chocolat noir et mousse au chocolat noir)

Plaisin praling & chocolat aw lait

(Biscuit dacquoise noisettes, praliné feuillantine et mousse au chocolat au lait)

Akk

PLos Fuiites

L' Brotigue

(Biscuit dacquoise a la noix de coco, papaye au citron, mousse mangue et mousse noix de coco)

Harmaonie pistache [ cevise

(Biscuit pistache, bavarois pistache et coulis de cerise)

Corab framhboise

(Biscuit Joconde amande, mousse framboise, framboise et fraise des bois)

Akk

FLa Guditionnelle Pisce Wontse (sup. 8€ pav personne)

3 choux & la creme vanillée par personne et nougatine
FLa Pisce Moantée Américaine (sa,fzx 10€ /zaﬂ/pmom)
FLa Pisce Montse do Macarons (sup. € pan personne)
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%/S/ %’O’l{dd& %OL&SOM (sur la base d'1/2 bouteille de vin par personne, eaux minérales et café inclus)
- gmf’ad/d/ 30€ pav personne :

Saint Romain, Domaine Buisson
Ou Petit Chablis, Domaine Albert Bichot

O  Monthélie Chéteau Dracy, Domaine Albert Bichot
Ou Mercurey La Framboisiére, Domaine Faiveley

- gaa(kwf/ & 45€ paw personne :
Rully I Cru, Clos du Chéne, Domaine Picamelot
Ou Montagny 1°" Cru, Domaine Henri de Villamont

O  Santenay Maladiéres 1°" Cru, Domaine Prieur
Ou Savigny I Cru, Clos des Guettes, Domaine Henri de Villamont

%”WW de propribtaine & 48 € /bouteille

Champagne Caittingew & 65 € /bouteille
Crémant de %OWW& partir de 25 € /bouteille

Doit de bauchon a10 € /bouteille ouverte de 75c¢l (Uniquement pour le dessert et soirée dansante)

‘E@e& @Wu{& {aom&dxfw@om%amm

Alcool de Poire a 60 € / bouteille de 70 cl
- Jet 27, Marie Brisard a 60 € / bouteille de 70 cl
- Gin, Vodka, Whisky a 60 € / bouteille de 70 cl
- Tres vieux marc de Bourgogne a 70 € / bouteille de 70 cl
- Cognac VSOP a 70 € / bouteille de 70 cl
- Soft (jus de fruits, coca cola, eaux minérales..) a 8 € / le litre

a 10 € / bouteille ouverte de 75 cl

Fat de Pitne & 45 € les 4/5 Litres
« %u#e/bde/ soinée »

Corbeille de fruits, bonbons (fraise tagada, carambar,..), biscuits maison (cookies, financiers,
sablés) :

- Pour 50 personnes : 100 € / Buffet

- Pour 75 personnes : 145 € / Buffet

- Pour 100 personnes : 195 € / Buffet
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Lo londemairn &

D unch dwﬁu’l«, & 30€ paw personne
Mets proposés
Assortiment de Viennoiseries

~

Pain, beurre, confitures, céréales, pate a tartiner, miel

~

CEuf brouillés, saucisses, bacon
Plateau de charcuterie (Jambon cru, a l'os, rosette, persillé) - Plateau de saumon fumé

~

Salade de fruits, fruits frais, et tarte de saison

~

Fromage blanc, yaourts natures et aux fruits

~

Fromages Régionaux

DPoissons
Café, thé, chocolat, Jus de fruits (orange et pamplemousse), eaux minérales plates et gazeuses

%u#eb%npaqnwd & 42€ pav persanne
Nos salades « Fuaichewn »

Salade de lentillons de Champagne et lard paysan
Salade de quinoa au saumon fumé, Betterave crue et bille de mozzarella
Melon et jambon cru, Tomates et chévre frais de la Bresse

Plateaw de charcuterie

Terrine de Jarret de porc au foie gras de canard, Jambon Blanc & I'os « Dégougé », Jambon cru, Rosette

%&Wde&«{mm»

Exemple : Beeuf, Volaille et Agneau

Epoisses, Citeaux, Délice de Pommard au Cassis, Comté, Brillat Savarin, Chévre de la Bresse
Desserts
Salade de fruits frais, fruits frais, Riz au lait, Pain Perdu, 1le Flottante
Fromage blanc, yaourts natures et aux fruits
DPoissons
Café, thé, eaux minérales plates ou gazeuses

En Sumlémenb: Bourgogne Pinot Noir, Bourgogne Aligoté, Marsannay Rosé a 18 € la Bouteille
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De Main de Mditre : Madame Ombeline Catteau - Tél : 06 62 31 48 68

0 contact@de-main-de-maitre.fr
0 www.de-main-de-maitre.fr

« Du plus confidentiel au plus démesuré, conf@gdinisation et la coordination de votre mariage ®e Main

de Maitre ».

Parce que recevoir est un art et que I'excellereedtive chaque jour, je vous propose un accomeamgmt de
tous les instants.

Fil conducteur, mise en beauté, décoration, univitesaux, faire-part, retro planning, régie le joud,
remerciements, ...

Dans ce lieu hors du temps et grace au soutien ateepaires passionnés, je mets mon expérience r& vot

disposition pour une réception d’exception. »
[I{ain aftre
Plateaw vepas animatewy a 25 € par personne

comprenant une entrée, un plat et un dessert ‘au choix du chef’, boisson non alcoolisée incluse.
Le repas sera servi dans une salle au choix de I'hételier.

Repas enfant de - de 12 ans a19 € par enfant

comprenant une entrée, un plat et un dessert ‘au choix du chef’, boisson non alcoolisée incluse.

&zlon/pam vatne cénémonie civile avec 20 chaises

Location de 150 €/salle pour la durée de la cérémonie.
Par mauvais temps, la salle de la cérémonie servira pour le vin d'honneur.

Location de housse de chaise blanche au tarif de 5 € / chaise.

Privatisation dw Chateaw: Elle porte sur |'ensemble des chambres et des salons des 14h00 le jour de
votre arrivée jusqu'au lendemain 12h00.

Le prix de I'exclusivité varie selon la saison. Il inclut la location des salons et Chambres (48 au total), hors
nourritures et boissons.

Haute Saison (de début Avril a fin Octobre) 16.800 Euros
Basse Saison (de début Novembre a fin Mars) 9.600 Euros
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